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Façon mil le- feui l le  au Porto ,  sablé  aux épices  d ’hiver  et  ge lée  de  v in chaud

29€F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  “ F R A N Ç A I S ”

Pommes fondantes

32€F O I E  G R A S  D E  C A N A R D  P O Ê L É  

Variat ion de  choux-f leurs  à  la  vani l le  de  Madagascar
Herbes  fra iches  et  caramel-c itron

22€T A R T A R E  D E  T R U I T E  F U M É  M A I S O N  D E  C H E Z  M E S S A N G

Crémeux de panais  aux noisettes
Emuls ion de  foie-gras  et  pet its  croutons  au beurre

22€O E U F  P A R F A I T

Autour du gibier  de  nos  forêts ,  pickles  de  légumes et  chutney de  poire

21€P A T É  E N  C R O Û T E  D ’ H U G O

Auberge de la Forêt

/

Pour s’ouvrir les papilles



restaurant

Gratinée ,  jambon,  lard,  champignons ,  crème
Pommes fr i tes  maison

30€P I È C E  D E  V E A U  F A Ç O N  B E R R I C H O N N E

Pommes fr i tes  maison,  sa lade verte  et  copeaux de  parmesan

30€T A R T A R E  D E  B Œ U F  «  A U  C O U T E A U  »

Risotto de  sous-bois ,  émuls ion de  parmesan

25€P O U R  L E S  V É G É T A R I E N S

Emuls ion de  parmesan

33€R I S O T T O  À  L A  T R U F F E  D ’ H I V E R

Auberge de la Forêt

/

Les Incontournables
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Douceur  de  panais  et  son cromesquis  de  pomme de terre  truffé
Jus  de  boeuf  à  la  truffe  d ’hiver  

39€F I L E T  D E  B O E U F  C H A R O L A I S

Tartine  de  butternut ,  graines  de  courges  torréf iées
copeaux de  champignons ,  sauce  f ine  au Champagne

33€D O S  D E  S K R E Ï  “ C A B I L L A U D ”

Décl inaison de  cé ler i  à  la  sauge ,  jus  de  veau au Porto

39€C O E U R  D E  R I S  D E  V E A U  D O R É

Variat ion de  choux-f leurs  à  la  vani l le  de  Madagascar ,  éc lats  de  noisettes
Sauce f ine  au Champagne 

34€N O I X  D E  S A I N T - J A C Q U E S

Choux gourmand en texture ,  sauce  onctueuse  de  gibier

34€B E L L E  P I È C E  D E  B I C H E  D E  N O S  F O R Ê T S

6€S u r  d e m a n d e ,  b e l l e  p o r t i o n  d e  f r i t e s  m a i s o n

L e s  p e r s o n n e s  a y a n t  u n e  i n t o l é r a n c e  a l i m e n t a i r e  s o n t  p r i é e s  d e  l e  p r é c i s e r  à  l a  c o m m a n d e .  T o u s
n o s  p l a t s  s o n t  r é a l i s é s  M a i s o n .  V i a n d e s  d e  q u a l i t é e s  F r a n ç a i s e  E u r o p é e n n e  e t  I r l a n d a i s e .

Auberge de la Forêt

Coté Terre

Coté Pêche
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MENU À 15€
LA DEMI-PORTION POUR LES PETITS À 12€

J u s q u ’ à  1 2  a n s  

Auberge de la Forêt

Pour les Enfants

Purée  de  butternut  et  ses  pommes fr i tes  maison

N U G G E T S  D E  P O U L E T  P A N É  M A I S O N

Glace vani l le  enrobée de  chocolat  au la i t  Valrhona

B Â T O N  G L A C É  M A I S O N
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Fraicheur  de  Mangue en texture

R I Z  A U  L A I T  D E S T R U C T U R É

Sorbet  pomme verte

P O M M E  V E R T E  E N  T R O M P E  L ’ O E I L

C H E E S E - C A K E  À  L A  V A N I L L E  E T  P I S T A C H E

G O U R M A N D I S E  A U X  C H O C O L A T S  V A L R H O N A

Auberge de la Forêt

/

Laissez - vous tenter par une douceur 

réalisées par notre Chef

À 14€



restaurantAuberge de la Forêt

/

Pourquoi pas … 

Une coupe de fines bulles ou un digestif

 pour accompagner votre gourmandise ?

Décl inaisons  de  minis  mignardises

C A F É  O U  T H É  G O U R M A N D

L E S  F R O M A G E S  A F F I N É S  D E  N O S  V A L L É E S

I R I S H  C O F F E E  O U  A L S A C E  C O F F E E
1 4 €

1 3 €

1 4 €



Pour le  bien-être  de  nos  équipes ,  en semaine ,  le  Restaurant
ferme à  15h15  au déjeuner  et  à  23h au dîner .  

L '  encaissement se  fa it  à  table ,  merci .  

Tous  nos  plats  sont  réal i sés  «  Maison »  
Nous  sommes «  Maître  Restaurateur  » .

restaurant

Pour gâter  vos  proches  ou vos  amis ,
pensez  à  nos  pochettes  cadeaux à  ret irer

sur  place  ou à  imprimer depuis  notre
s i te  Internet

WIFI du Restaurant  :  Aubergedelaforet57
www.aubergedelaforet57 .com

V E N E Z  D É C O U V R I R  N O T R E  M E N U  D U  M A R C H É  P R O P O S É
T O U S  L E S  M I D I S  D E  L A  S E M A I N E  E N  3  P L A T S  À  2 9 €

L e  r e s t a u r a n t  e s t  O U V E R T  t o u s  l e s  m i d i s  d u  M a r d i  a u
D i m a n c h e  i n c l u s  m a i s  a u s s i  l e s  V e n d r e d i s  e t  S a m e d i s  s o i r s .

Auberge de la Forêt

Notre carte de saison est réalisée

par notre Chef Hugo Petri


